
Speise- & 
Getränkekarte

aus der „Nouvelle Cuisine de LALO“ 
(übersetzt: Zuwenig am Teller, zuviel  

auf der Rechnung!)



Der Mensch lebt nicht vom Brot allein
Nach(k)t in Venedig 
Brot überbacken mit Mozzarella,  
Paradeiser, Zwiebel, Paprika und Knoblauch................ €	2,80

Tote Oma 
Brot überbacken mit Blunz´n und Zwiebel..................... €	2,80

Streichquartett 
Brot mit Aufstrichen nach Wahl (Bratenfett, Leber- 
pastete, Topfenkräuter, Camembert-Beerenauslese)......€	 1,60

Vier Musketiere
Brot mit vier auf einen Streich......................................... €	 1,60

Sparefroh
Brot mit Spezialemmentaler  
(Riesenlöcher mit Käserand)........................................... €	2,20

Fetti George
Non-Vegetarier-Speckbrot................................................. €	2,00

Tohuwabohu
Belegtes Brot........................................................................ €	2,80

Der Klassiker – 20 Jahre und kein bisschen leise
Sausemmel-Blues 
weltbekannt, Beschreibung überflüssig.......................... €	2,20

Saure Gurkenzeit
Schwiegermutter 
Saure Blunz´n mit Kernöl und Zwiebel........................... €	3,20

Ramasuri
Fleischsalat heftig bis deftig............................................. €	3,20

Blick über den Tellerrand
Xund statt Rund 
Gartensalat mit gebratenem Schafkäse 
im Speckmantel und Croutons......................................... €	3,80

Sushi à la Nature 
Rohkostteller frisch aus Großmutters Garten............... €	3,20

Eing śchlafene Fiaß 
Käseteller pikant................................................................ €	5,20

Jubiläumsteller
Hauerjause mit Überraschungseffekt............................. €	4,50

Mixed Pickels 
Portion Grammeln.............................................................. €	2,50

Schweinerei Portion vom Schwein 
(Schopfbraten, Surbraten oder Geselchtes)................... €	4,00

Wohlfeiles aus der Hauberlküche
Frutti di Kamp
Geräuchertes Saiblingsfilet mit  
Walnuss-Apfelvinaigrette.................................................. €	5,20

Waldviertel pur
Gröstl mit Gurkenvariationen.......................................... €	5,20

Der letzte Mohikaner Pilz- oder Schwammerlgericht 
nach Saison (im Voraus zu bezahlen!!!!)........................ €	5,20

Für unsere Kleinen
Räuberteller
Leerer Teller mit Gabel zum Räubern 
aus fremden Tellern........................................................... €	 0,00

Lalo

LALO - 3 Grundregeln  

für Kalorienbewusste

1.	Wenn du etwas isst und keiner sieht es,  

dann hat es keine Kalorien!

2.	Wenn du mit Anderen zusammen isst, zählen nur 

die Kalorien, die du mehr isst, als die Anderen!

3.	Essen, das zu medizinischen Zwecken eingenommen 

wird, z. B. Weiß- und Rotwein zählt NIE!

LALO – 3 Weisheiten zum Tag
Freitag: 
Man ist in den besten Jahren, wenn der Bauch  selbstständig anfängt Karriere zu machen!

Samstag: 
Kochkunst = eine ebenso angenehme wie heimtückische Methode, Muskelfleisch in Bauchspeck zu verwandeln.

Sonntag: 
Es gibt nur einen Weg, schlank zu bleiben: Essen Sie  soviel Sie wollen, von allem, was Sie nicht mögen.



Für´n ersten Durscht - „Bevor der Körper  
dehydriert, gehört er ordentlich geschmiert!“
1/8 Grüner Veltliner Schankwein (Weingut Karl Baumgartner).. €	 0,90
1/8 Zweigelt Schankwein (Weingut Karl Baumgartner)........... €	 0,90

¼ G’spritzter weiß/rot........................................................ €	 1,10
¼ Kaiser-Spritzer/Tiroler................................................. €	 1,20

¼ Mineralwasser/Soda...................................................... €	 0,50
1 l Mineralwasser/Soda..................................................... €	 1,50
¼ Traubensaft oder Almdudler gespritzt........................ €	 1,00
¼ Traubensaft oder Almdudler......................................... €	 1,20

„Bei uns gibt’s Wein, da setzt di nieder,  
wer weiß kriagst so was Guates wieder!“
Grüner Veltliner Leicht & Fruchtig 2009 (Weingut Kroneder).. €	 1,50
Grüner Veltliner Wechselberg 
Kamptal dac (Weingut Karl Baumgartner).............................. €	 1,80
Grüner Veltliner Fuchsloch  
Kamptal dac 2009 (Weingut Erwin Hirsch)........................... €	 1,80
Grüner Veltliner Kittmannsberg  
Kamptal dac Reserve 2009 (Weingut Steininger) ............... € 2,50

Frühroter Veltliner 2009 (Weingut Karl Baumgartner)........ €	 1,50

Riesling Steinhaus Kamptal dac (Weingut Karl Vogl)........ €	2,00
Riesling Steinmassl Kamptal dac ................................... €	2,00

Sauvignon blanc 2009 (Weingut Rabl)................................. €	2,00
Blauer Zweigelt TONORI 2009 (Weingut Eitzinger).............. €	2,00
St. Laurent 2008 (Weingut Karl Baumgartner)....................... €	2,00

„Die besten Weine aus der Runde, 
kredenzen wir zur vollen Stunde“
Zu jeder Stunde gibt es einen 
Kamptaler Spitzenwein aus der Großflasche................. €	2,50

„Schlägt dir das Essen auf den Magen, kannst 
ein Schnapserl du vertragen!“
Karlvados (Weingut Karl Baumgartner)........................................ €	2,00
Marillenbrand (Weingut Karl Baumgartner)................................. €	2,00
Tresterbrand (Hans Faigl)....................................................... €	2,00
Williamsbirne (Hans Faigl)...................................................... €	2,00

„Der ‚Laloisl‘, rockt und rapt, gemixt nach  
an Geheimrezept!“
LALOISL (Grüsecco mit Hollersaft, Minze und Soda „on the rocks“)......... €	3,20

„Mein Herr, sie haben soeben ihren Kaffee 
verschüttet!“ „Keinesfalls Herr Ober, er war so 
schwach, dass er von allein umgefallen ist!“
Kleiner Brauner.................................................................. €	 1,50
Großer Brauner................................................................... €	2,50
Verlängerter........................................................................ €	2,00


